Fricassée de dinde provencale

Ingrédients :

1 Kg. de filets de dinde, 5 tomates, 3 oignons, 2 poivrons, 1 gousse d'ail, 1
cuiller d'huile d'olive, 4 cuillers de creme fraiche, 20 g. de beurre, 3 branches
de céleri,

thym, poivre, sel.

- Emincer les oignons, l'all et le cloni, couper les autres légumes en dés, les filete de dinde en
monceany.

- Dans ane poéle, mélanger bewme et budle, y facne doren la dinde.

- Venser les légumes dans la poéle 4. petit fen, canpoudner d'un pew de thym, de poive et de o,
lacsser mijoter S50 minutes.

- Ajouter la créme fracche, mélanger et lacsser mijoter 10 menates.



